
製菓・製パン用マーガリン

製菓・製パン用コンパウンドタイプのマーガリンです。

自然な乳感が素材のおいしさを最大限に引き出します。

ブルースターBU5

ＴＥＬ 03-5424-6763（ﾀﾞｲﾔﾙｲﾝ）
ＵＲＬ http://www.nof.co.jp
ＴＥＬ 06-6454-6568（ﾀﾞｲﾔﾙｲﾝ）
ＴＥＬ 052-551-6163（ﾀﾞｲﾔﾙｲﾝ）
ＴＥＬ 092-741-3211（ﾀﾞｲﾔﾙｲﾝ）
ＴＥＬ 011-281-9871（ﾀﾞｲﾔﾙｲﾝ）
ＴＥＬ 044-281-2500（代表）
ＴＥＬ 044-281-2502（代表）

機能食品事業部
本 社 〒150-6012 東京都渋谷区恵比寿4-20-3 （恵比寿ｶﾞｰﾃﾞﾝﾌﾟﾚｲｽﾀﾜｰ）

大阪支社 〒530-0003 大阪市北区堂島2-4-27 JRE堂島ﾀﾜｰ
名古屋支店 〒450-0003 名古屋市中村区名駅南1-24-30 名古屋三井ﾋﾞﾙ本館
福岡支店 〒810-0001 福岡市中央区天神4-2-20 天神幸ﾋﾞﾙ
札幌営業所 〒060-0052 札幌市中央区南2条東2丁目8番地1 大都ビル
大師工場 〒210-0865 神奈川県川崎市川崎区千鳥町3-3
食品研究所 〒210-0865 神奈川県川崎市川崎区千鳥町3-3 

「ブルースター」は日油株式会社の登録商標です。

®

●自然なおいしさ
5％配合したバターと、厳選したバター由来・乳由来等の食品素材・酵母エキスにより、
バターの乳感を向上させました。部分水素添加油は使用しておりません。

●オールパーパスタイプ
製菓性能（吸卵性、ホイップ性）を有する経済性に優れたマーガリンです。
様々なシーンで使用可能なオールパーパスタイプです。

名 称 マーガリン
原材料表示 食用精製加工油脂、食用植物油脂、バター、卵黄油（卵を含む）、脱脂粉乳、

乳等を主要原料とする食品、 食塩、乳加工品、酵母エキス粉末
荷 姿 ５００ｇ個包装×１０個／段ボール×２
保 存 方 法 要冷蔵（１０℃以下）で保存して下さい。

◇日油の製菓・製パン・調理加工食用製品を
動画でご紹介しています◇


