
 

チーズカステラ 
 

 

 

配合・製法  ホイッパー使用 

 

 

【生地】               ％ 

サンショートⓇ        ５０    低速３０秒 

テスタップⓇ１０       ２５    高速５分～   均一に混合する 

上 白 糖        １００ 

液   糖         ２０             生地比重   生地比重 

食   塩          １．５           ０．４０   ０．４８ 

全卵（正味）       ２００ 

 

 

クリームチーズ       ６０ 

牛   乳         ２０ 

レモンミンチ        １０    湯煎に掛けペースト状にする 

 

 

薄 力 粉        １００ 

チーズパウダー       ２０ 

Ｂ．Ｐ．           １    一緒に篩って加える 

 

 

 

 

 

 

※ミキシング時間は機種・仕込量によって異なります。 

 

 条件 

 

生地比重  ０．４５～０．５０ 

 

生地重量  ８０ｇ（直径９cm 丸型） 

 

焼成温度  上火 １８０℃ 

       下火 １５０℃（下天板使用） 

 

焼成時間  約２０～２３分 

 

 

 

 

 

 

 

焼成 


