
 

抹茶どら焼き 
 

 

 

 

配合・製法  ホイッパー使用 

 

【生地】               ％ 

テスタップⓇ１０       ２０ 

上 白 糖        １００ 

食   塩          ０．３ 

キサンタンガム        ０．１ 

全卵（正味）       １００ 

液   糖         １０    混ぜ合わせる 

はちみつ           ５ 

み り ん          ３ 

水           １０ 

 

薄 力 粉        １００ 

抹茶パウダー         ５    一緒に篩って加える 

                 

Ｂ．Ｐ．           １．５ 

重   曹          ０．３ 

水           １０    水で溶いて加える 

 

 

【クリーム】             ％ 高速でホイップする  混合する 

サンドールⓇショートＨＨ  １００ 

  

 小倉あん         ２００ 

液   糖         ４０ 

 

※ミキシング時間は機種・仕込量によって異なります。 

 

 条件 

 

生地重量  ２５ｇ 

 

焼成時間  片面約２分２０秒 反転４０秒 

 

 

 

 

 

 

                                   

焼成 

冷蔵庫で 1 時間

ほど休ませる 

サンドする 

２０ｇ／個 


